PEDRO
NOLASCO

RESTAURANTE

La naturaleza nos sugiere lo mejor de la temporada.
De nuestros mercados nos llegan sus mejores viandas,
hierbas frescas, pescados tersos y brillantes...,

y son preparados siempre con el maximo
respeto y humildad
iBienvenidos a nuestra casa!

APERITIVOS...

Jamon ibérico 100% bellota DOP Jabugo______. 25,00€
Seleccion de quesos de la sierra de Cadiz....... 21,00 €
Anchoas en salazon 00 sobre pan brioche ___.___. 12,00 €

y mantequilla de oveja

Crujiente de pastrami, duxelle trufada............. 12,00 €
y lascas de payoyo

MNuestras croquetas cremosas oo 15,00 €
de jamon ibérico

Zamburifias con mojo de coriandro____._._......._ 16,00 €

... ENTRANTES FRIOS ...

Steak tartar vaca madurada..........ocoooeee.... 24,00 €
con crujientes de trigo

Aguacate a la brasa, dadosde atin _______......._. 19,00 €
marinados y sopa de maiz

Lomo de caballa scasada con pirifiaca ... 18,00 €
jerezana y gazpacho de aji amarillo

Usuzukuri de atin rojo con ajoblanco____________. 19,00 €
de coco y aceite de albahaca

Ensalada de hojas tiernas concrema __._.._._._.__16,00 €
de alcaparras y queso payoyo

Pan artesano y servicio  _________________________ 3,00€

* Todos los precios incluyen VA
*Carta de alérgenos disponible. Solicitela a nuestro personal.

*Todos los pescados que se consumen en crudo han sido
previamente congelados a -60°C.
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...ENTRANTES CALIENTES...

Vainas a la brasa con huevo a baja.ccceccccco.. 18,00 €
temperatura, foie y sopa de jamon

Guiso de mollejas de ternera, seta.....cea....... 12,00 €
de cardo y ajetes al palo cortao

Verduras del huerto a |la brasa con toffe 18,00 €

de guisantes y lascas de jamaon ibérico

Callos de ternera melosos 2100 €
a la vizcaina con huevo frito

Arroz cremoso de magretde pato _____________. 22,00 €
y alcachofas confitadas

Falso arroz negro, pulpoalabrasa....._......... 21,00 €
con velo ibérico y alioli de amontillado
..PESCADOS...

Tarantelo de atin rojo con cebolla.............. 28,00 €
pochada y néctar de pimientos asados

Lubina asada, puré de tubérculos_ 2900 €
y jugo acidulado al vinagre de jerez

Pargo de Conil conbearnesa._................... 29,00 €

de manteca colora y esparrago verde

Lomo de corvina en tempura con emulsion 27,00 €
de piquillos y verduritas a la brasa

...CARNES...

Magret de pato sobre mermelada de tomate, 24,00 €
hojas de espinaca, pinones y queso fresco

Presa iberica, crema de calabaza.................. 26,00 £
y naranja con chalotas glaseadas

Cordero asado y deshuesado, zanahorias.....27,00 €
morunas y sabayon de polen

Solomillo de vaca al sarmiento 29,00 €
con milhojas de patata y panceta ibérica



