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Además del diverso y versátil portafolio de
vinos GB Sherry, en esta edición el desafío está
ON para Nomad Outland Whisky, The London

Nº1 Sherry Cask., Lepanto, Soberano y
Vermouth La Copa. 



NOMAD Whisky

Blended whisky 

Nacido en Escocia,
acabado en Jerez 

Alta concentración de
whisky de malta. 

Double Cask: 6 años
en barricas de
bourbon y acabado
en barricas muy
antiguas de PX en
Jerez.



NOMAD Single Malt

Nacido en Irlanda,
terminado en Jerez 
4 años 
Acabado en bota de
Vino oloroso 



NOMAD Reserva

Blended Whisky
Nacido en Escocia,
acabado en Jerez 
10 años 
triple barrica 
Oloroso, PX, Old rare  
Oloroso casks



THE LONDON N1

SHERRY CASK

Obtenido por la
destilación en
alambiques de cobre
de una maceración de
sus 12 botánicos de
alta calidad en alcohol
de grano.

Proceso de reposo de
3 meses en barricas de
jerez que previamente
han contenido Tío
Pepe.



LEPANTO Solera

Gran Reserva 

Traditional Solera and
Criaderas system

Envejecido en barricas
utilizadas
anteriormente para el
vino Tío Pepe. 

Solera Gran Reserva 12
years 



LEPANTO 

Gran Reserva OV

Traditional Solera and
Criaderas system

Aged in barrels
previously used for Tio
Pepe wine.
Finished in old rare
Oloroso cask

Solera Gran Reserva 15
years 



LEPANTO Gran

Reserva PX

Traditional Solera and
Criaderas system

Envejecido en barricas
utilizadas
anteriormente para el
vino Tío Pepe.
Acabado en un viejo y
raro barril de PX.

Solera Gran Reserva 15
years 



SOBERANO:

Crianza media de 5
años en roble
americano, siguiendo
el tradicional sistema
de solera.

Roble, caramelo,
vainilla, frutos secos. 

Perfecto para base de
recetas de cócteles. 



SOBERANO 12 

Crianza media de 12
años en roble
americano, siguiendo
el tradicional sistema
de solera.

Roble, caramelo,
vainilla, frutos secos. 

Perfecto para base de
recetas de cócteles. 



VERMUT ROJO LA

COPA

Vermut Español a
base de Cream Sherry

La Copa is produced
from Oloroso  and
Pedro Ximenez

5 botánicos:
Ajenjo, naranja, limón,
canela y clavo 



LA COPA RESERVA

RED VERMOUTH

Vermut Español a base
de Cream sherry

La Copa is produced
from Oloroso and Pedro
Ximenez 

Este Vermut premium
envejece adicionalmente
durante 12 meses en
barricas de roble
americano que
anteriormente
contenían Oloroso.
6 botánicos:

Ajenjo, naranja, limón,
canela, clavo y planta de
chinchona.



VERMUT BLANCO LA

COPA

Vermú español dulce con base
de Jerez fino

El Vermut blanco es una
deliciosa combinación de Jerez
Fino seco con carácter salado y
una selección de botánicos
clásicos del sul de españa



VERMUT EXTRA SECO

LA COPA

Vermut español seco con base de Jerez
fino

Una base de vino Fino de Jerez de
carácter marcadamente seco y final
salino, con maceraciones de cítricos y
una selección de botánicos entre los
que destacan la ajedrea, el clavo y la
canela.



TÍO PEPE FINO 

Jerez fino 
4 años 
Envejecimiento
biológico

Notas secas, de
levadura, almendras,
cítricos, manzana
verde y manzanilla.

Perfecto para técnicas
de extracción de
sabores como
infusiones y
milkpunches.  



TIO PEPE EN RAMA 

Jerez fino 
4 años 
Envejecimiento biológico

Notas secas, de levadura,
almendras salinas,
cítricos, manzana verde y
manzanilla.

No filtrado, no clarificado 

Perfecto para técnicas de
extracción de sabores
como infusiones y
milkpunches.  



VIÑA AB Amontillado

Amontillado
12 años 
Envejecimiento
biológico y oxidativo

Seco, recuerdos de
levadura, avellana
salada, notas de roble,
frutos secos. 

Maridaje perfecta con
ingredientes
tropicales y terrosos. 



ALFONSO Oloroso

Oloroso
8 años 
envejecimiento
oxidativo

Frutos Secos, Roble
Americano, Vainilla,
Piel De Naranja, Toffee 

Combina bien con
bebidas espirituosas
marrones como
whisky, brandy, ron
oscuro y frutas y
hierbas típicas de
otoño e invierno. 



LEONOR 

Palo Cortado
12 años 
envejecimiento oxidativo

Frutos Secos, Roble
Americano, Vainilla,
Naranja Amarga,
Pimienta De Sichuan Y
Especias 

Combina bien con
bebidas espirituosas
marrones como whisky,
brandy, ron oscuro y
frutas y hierbas típicas de
otoño e invierno. 



Cristina

Jerez medium 
Mezcla de 90% Oloroso y
10% PX
8 años 
envejecimiento
oxidativo

Frutos secos, pasas,
pasas, toffee, membrillo 

Combina bien con
bebidas espirituosas
marrones como whisky,
brandy, ron oscuro y
frutas y hierbas típicas
de otoño e invierno. 



Solera 1847

Jerez cremoso 
Mezcla de 75% Oloroso
y 25% PX
8 años 
envejecimiento
oxidativo

Pasas, ciruelas
oscuras, frutos secos,
roble, toffee, cacao. 

Excelente para
agregar dulzura
natural en recetas de
cócteles. 



Néctar 

Pedro Ximenez sherry 
100% px
8 años 
envejecimiento
oxidativo

Pasas, higos, ciruelas
oscuras, cacao, tabaco
y cuero. 

Excelente para
agregar dulzura
natural en recetas de
cócteles. 



NOTAS DE CATA 

 Del Duque muestra un color dorado
oscuro debido al largo periodo de
tieimpo que ha pasado en la bota. 

En nariz, aromas punzantes del tiempo
pasado bajo el velo de flor y frutos secos

como la nuez moscada típica de la
variedad Palomino. 

En Paladar es seco y potente, bien
estructurado y con largo final 



NOTAS DE CATA 

Apostoles muestra un color ámbar
oscuro. Es un vino con un aroma

elegante y delicado similar al de un
amontillado con notas de fruta

concentradas. Sin embargo, es complejo
e intenso en el paladar con notas de

caramelo y madera vieja. 



NOTAS DE CATA 

Matusalem depués de 30 años en roble
ha adquirido un color caoba intenso con

aromas profundos de frutos secos,
pasas, especias y madera antigua. En

paladar es suave y dulce, prolongado y
aterciopelado. Matusalem tiene un final
dulce y amargo debido a la mexcla del

dulce PX y los taninos amrgos del roble. 



NOTAS DE CATA 

Como resultado del processo de “soleo”,
Noé muestra un color ébano intenso casi
opaco con lagrimas intesas debio al gran

contenido en azucares naturales. En Nariz,
aromas de frutas maduras como higos,
café y especias. Paladar dulce y sedoso
con un sorprendente dulzura amarga. 


















