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"Sherry Cask Edition by
Gonzalez Byass”

Ademas del diverso y versatil portafolio de
vinos GB Sherry, en esta edicion el desafio esta
ON para Nomad Outland Whisky, The London

N°1 Sherry Cask., Lepanto, Soberanoy
Vermouth La Copa.




LEPANTO Solera

Gran Reserva

e Traditional Solera and
Criaderas system

e Envejecido en barricas

utilizadas
anteriormente para el

vino Tio Pepe.

e Solera Gran Reserva 12
years



ESTD 1835

BRANDY

SOBERANO:

e Crianza mediade 5
anos en roble
americano, siguiendo
el tradicional sistema
de solera.
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e Roble, caramelo,
vainilla, frutos secos.

» Perfecto para base de
recetas de cocteles.



ESTD 1835

BRANDY

SOBERANO 12

e Crianza media de 12
anos en roble
americano, siguiendo
el tradicional sistema
de solera.

BERANOQ
-]
e BEHPARA - -—

BRAN DY

GRAMN RESERVA

e Roble, caramelo,

vainilla, frutos secos.

e Perfecto para base de
recetas de cocteles.



VERMOUTH

La Cora
GONZALEZ PYASS

VERMUT ROJO LA
COPA

e Vermut Espanol a
base de Cream Sherry

e La Copa is produced
from Oloroso and
Pedro Ximenez

e 5 botanicos:
Ajenjo, naranja, limon,
canelay clavo




VERMOUTH

LA Coea ‘:m\
GONZALEZ PYASS ﬁ
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VERMUT BLANCO LA JE-
COPA

e Vermu espanol dulce con base
de Jerez fino

VERMOUTH .
e El Vermut blanco es una LA COPA §

BLANCO

deliciosa combinacion de Jerez
Fino seco con caracter salado y
una seleccidon de botanicos Tds 4 1635 .‘
clasicos del sul de espana



T1O zPEPE

TIO PEPE FINO

e Jerez fino

* 4 anNos

e Envejecimiento
bioldgico

e Notas secas, de
levadura, almendras,
citricos, manzana
verde y manzanilla.

e Perfecto para técnicas
de extraccion de
sabores como
infusionesy
milkpunches.
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(ONZALEZ BYASS

VINA AB AmMmontilado

e Amontillado

e 12 anos

e Envejecimiento
bioldgico y oxidativo

e Seco, recuerdos de
levadura, avellana
salada, notas de roble,
frutos secos.

Maridaje perfecta con

Ingredientes m;:m
tropicales y terrosos.



(ONZALEZ BYASS

ALFONSO Oloroso

e Oloroso

e 8aNos

e envejecimiento
oxidativo

e Frutos Secos, Roble
Americano, Vainilla,
Piel De Naranja, Toffee

e Combina bien con
bebidas espirituosas
Mmarrones como

ALFONSO

Oloroso

whisky, brandy, ron
oscuroy frutasy
hierbas tipicas de
otoNo e invierno. & O
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LEONOR

e Palo Cortado
e 12 anos
e envejecimiento oxidativo

e Frutos Secos, Roble
Americano, Vainilla,
Naranja Amarga,
Pimienta De SichuanVY
Especias

e Combina bien con
bebidas espirituosas
marrones como whisky,
brandy, ron oscuroy
frutasy hierbas tipicasde  =—
otono e invierno.




€153

e
GONZALEZ BYASS
J E R E 2
Solera 184 /
e Jerez cremoso =
e Mezcla de 75% Oloroso % %
y 25% PX P
e 8aNos
e envejecimiento
oxidativo .
e Pasas, ciruelas GONZALEZ BYASST

oscuras, frutos secos,
SOLeRrd
roble, toffee, cacao. — 1ol

e Excelente para
agregar dulzura

natural en recetas de @w}:&%
cOcteles.
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DNTALEZ Byuse
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e Pedro Ximenez sherry

e T00% px

e 8aNnos

e envejecimiento .
oxidativo N

GONZALEZ BYASSS

B — J E R E Z

e Pasas, higos, ciruelas

Oscuras, cacao, tabaco NECTAR
y cuero. Pedro Ximén

e Excelente para
@m;f&%

agregar dulzura
natural en recetas de

cOcteles.



