
 

 

 

 

Menú Nochevieja 2023 
 

Crema de almendra Marcona 
Croft twist  

 

 

Crujiente de foie, praliné de piñones y jalea de maracuyá 

Ensalada de bogavante con vinagreta de su coral 
Tío pepe en rama Fino 

 

 

Tomatito relleno de chipirón con suero de queso payoyo 
Leonor Palo cortado 

 

 

El consomé de Pedro Nolasco 
Alfonso Oloroso 

 

 

Corvina, pure de tubérculos y jugo acidulado al vinagre de Jerez 
Viñas del Vero Chardonnay 2022 

 

 

Solomillo de vaca, crema de castañas y angulas de monte 
Beronia Reserva 2017 

 

 

Pavlova de frutos rojos 
Néctar PX 

 

 

Uvas de la suerte 
Cava Vilarnau Brut nature 

 

 

205 € IVA incl. 
 

 

 

2 horas de barra libre  

Actuación en directo de grupo “Solera 60” 



 

 

 

 

Menú Infantil Nochevieja 2023 
 

Aperitivos.... 

Jamón ibérico 100% Bellota DOP Jabugo 

Quesos de la sierra de Cádiz con panal de miel 

Croquetas de Jamón Ibérico 

 

Entrante.... 

Caldo con fondo 

 

Principal.... 

Escalopines de ternera con patatas fritas 

 

Postre.... 

Coulant de chocolate con helado de vainilla 

 

95 € 

 

 


